ITALIAN PROGETTAZIONE E REALIZZAZIONE
FT FOOD COMPONENTI STANDARD E SU MISURA

TECHNOLOGY

SOLUZIONI TECNICHE
in ACCIAIO INOX
c MATERIALE PLASTICO

per INDUSTRIE LAVORAZIONE CARNE
E SALUMIFICI

Robustezza, sicurezza
e durata nel tempo

www.iftmantova.com



IL SETTORE CARNE E SALUMI

La lavorazione di carne e salumi avviene
in ambienti severi, caratterizzati da basse
temperature, elevata umidita e lavaggi
intensivi.

Le attrezzature devono garantire resistenza
meccanica, igiene e sicurezza operativa.

LE SOLUZIONI IFT.

IFT Srl progetta e realizza attrezzature e
strutture in acciaio inox e materiale plastico
progettate per il settore carne e salumi.

Telai e strutture inox rinforzate

Tavole, griglie, baltresche e cassette in
materiale plastico per alimenti

Carrelli e supporti per la movimentazione
dei prodotti

Soluzioni personalizzate per linee di
lavorazione carni

Ogni soluzione é studiata in funzione del
processo produttivo del cliente.

www.iftmantova.com
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1 PLUS IFT.
Costruzioni robuste e affidabili
Materiali idonei a lavaggi aggressivi
Materiali certificati per uso alimentare
Superfici igieniche e facilmente
sanificabili
Soluzioni progettate su specifica
esigenza
Lunga durata operativa
Prototipazione
Supyporto tecnico

Esperienza consolidata nel settore

www.iftmantova.com



APPLICAZIONI:

Le nostre attrezzature sono
utilizzate in:

Macelli
Salumifici
Prosciuttifici

Impianti di lavorazione
carni fresche e
stagionate
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REFERENZE

IFT Srl collabora da anni con
importanti industrie del settore
carne e salumi, supportando
clienti di ogni dimensione

con soluzioni affidabili e
personalizzate.
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CHI SIAMO

IFT Srl - Italian Food Technology

e specializzata nella progettazione

e realizzazione di attrezzature in acciaio inox
e materiale plastico per industrie lavorazione
carne e salumifici.

Affianchiamo i nostri clienti nello sviluppo di
soluzioni funzionali, affidabili e personalizzate,
studiate per integrarsi perfettamente nei
processi produttivi esistenti.

L' esperienza maturata nel settore carne e
salumi ci consente di offrire competenza

tecnica, flessibilita progettuale e qualita
costruttiva, dalla singola attrezzatura alle
forniture complete.

Resistenza e affidabilita
per ogni fase
della produzione

[ Contattaci per una consulenza tecnica dedicata ]

IFT Srl - Italian Food Technology
Tel. +39 0376 663 667

Mail: info@iftmantova.com
Whatsapp: +39 392 4302464
www.iftmantova.com

Sede legale: Via llaria Alpi, 4 - 46100 Mantova
Sede operativa e magazzino: Via Galileo Galilei, 8 - 46032 Castelbelforte (MN)
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