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REFERENZE
IFT Srl collabora da anni con 
importanti industrie lattiero – 
casearie, supportando clienti di 
ogni dimensione con soluzioni 
affidabili e personalizzate.

 
IFT Srl – Italian Food Technology
Tel. +39 0376 663 667
Mail: info@iftmantova.com
Whatsapp: +39 392 4302464
www.iftmantova.com 

Sede legale: Via Ilaria Alpi, 4 - 46100 Mantova
Sede operativa e magazzino: Via Galileo Galilei, 8 - 46032 Castelbelforte (MN)

Contattaci per una consulenza tecnica dedicata

Affidabilità e igiene 
per ogni fase della produzione

per l’INDUSTRIA LATTIERO - CASEARIA

SOLUZIONI TECNICHE 
in ACCIAIO INOX 
e MATERIALE PLASTICO

Igiene, affidabilità 
e continuità produttiva

Progettazione e realizzazione 
componenti standard e su misura

www.iftmantova.com

CHI SIAMO
IFT Srl – Italian Food Technology 
è specializzata nella progettazione 
e realizzazione di attrezzature in acciaio inox 
e materiale plastico per l’industria lattiero – 
casearia.

Affianchiamo i nostri clienti nello sviluppo di 
soluzioni funzionali, affidabili e personalizzate, 
studiate per integrarsi perfettamente nei 
processi produttivi esistenti.

L’ esperienza maturata nel settore lattiero – 
caseario ci consente di offrire competenza 
tecnica, flessibilità progettuale e qualità 
costruttiva, dalla singola attrezzatura alle 
forniture complete.



IL SETTORE LATTIERO CASEARIO
In un settore come quello del lattiero – caseario 
dove ogni componente deve garantire massima 
igiene, resistenza ai cicli di lavaggio
e affidabilità nel tempo, le attrezzature di IFT 
si integrano perfettamente nei processi 
produttivi, assicurando continuità operativa 
e conformità alle normative sanitarie.

Rack e carrelli

Scaffalature

Griglie

LE SOLUZIONI IFT:
IFT Srl progetta e realizza attrezzature 
e strutture in acciaio inox e materiale 
plastico dedicate alla trasformazione del 
latte e dei suoi derivati.

• Ripiani, tavole, griglie e cassette in 
materiale plastico 

• Scaffalature, rack e carrelli in acciaio inox

• Attrezzature su misura per nuove linee o 
revamping

Ogni soluzione è studiata in funzione del 
processo produttivo del cliente.
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I PLUS IFT:
• Materiali certificati per uso alimentare

• Superfici igieniche e facilmente sanificabili

• Progettazione su misura

• Adattamenti su impianti esistenti

• Prototipazione

• Supporto tecnico 

• Esperienza consolidata  
nel settore lattiero – caseario

APPLICAZIONI:
Le soluzioni IFT trovano applicazione in:

• Caseifici industriali

• Caseifici artigianali

• Produzione di latte, mozzarella e 
formaggi stagionati
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